
今月のココット料理  

ビーフシチューのココット 
 

 

 ポンレヴェックの

定番ポークシチュー

を 国産牛の赤身で

仕込みました！ 
 

 しっとりと柔らか

に出来上がるのは 

やはりパン窯とスト

ウブ鍋のなせる技！ 
 

 毎年、冬だけのス

ペシャルメニューを 

ぜひ味わってみてく

ださい！ 
 

 

 

 

 Ａ １８００円、税込１９４４円 

 Ｂ ２３００円、税込２４８４円 

 

シードルで仕込んだクリームシチュー 
  

ポーク肩ロースをよく炒めた玉ねぎとシードルで柔ら

かく煮込み フレッシュクリームで仕上げた ポンレ

ヴェック村があるノルマンディの地方料理。 
   

   Ａ １６５０円、税込１７８２円 

   Ｂ  ２１５０円、税込２３２２円 
 
 

グリーンカレー・バーニャカウダ仕立て 
 

生のかぶら、ダイコン、寒玉キャベツ等の冬野菜を 

シャキッと瞬間スチームしました。たっぷりの温野菜

を 鶏モモのカレーをソースに お楽しみください！ 
 

   Ａ １５５０円、税込１６７４円 

   Ｂ  ２１００円、税込２２６８円 

 

夏のスペシャリテ 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
ポーク・シチュー 

ポンレヴェックの看板メニュー 

仕事の終わったパン窯でゆっくりコトコト４時間 

柔らかく、旨み豊かに煮込みました 

ぜひ、一度は食べてみてくださいね！ 

 

 

 

 

ワイン（赤・白） 

ミニチュアビン（187ml） ５００－,税込５４０－ 
 

スパークリングワイン おすすめ！！ 

ミニチュアビン（187ml） ５８０－,税込６２７－ 
 

ビール 小ビン            ５００－,税込５４０－ 
 

 

ランチタイムに限り 

冷蔵ショーケースの飲み物の持込をお断りしています 

シチューランチシチューランチ  ＡＡ    

１４００円－、税込１５６６円－ 
 

 

シチューランチシチューランチ  ＢＢ  
１９００円－、税込２０５２円－ 

１２月のランチメニュー 

１１：００～１４：００ 
 

Ａセット   サラダとパンと料理 
 

 

Ｂセット サラダとパンと料理 デザートとお飲み物 

 
 

   パンのお代わりはお気軽にお申し付け下さい 

     バター 25ｇ(約2人前）65円 

オリーブオイル 25ml（ミニチュアボトル）65円 

カフェの定番料理 
 

 

チキン・モモ肉のコンフィ 
 

皮目はカリッと身はしっとりと～ 

ローストチキンみたいな仕上がりです。 
 
 

  ・シングル（骨付きもも肉の１本付け） 
 

 Ａ  １２００円、税込１２９６円 

 Ｂ  １７００円、税込１８３６円 
 
 

  ・ダブル（骨付きもも肉の２本付け） 
 

 Ａ  １４００円、税込１５１２円 

 Ｂ  １９００円、税込２０５２円 

 
 

カモ胸肉のグリル 赤ワインとキノコのソース 

 

合鴨 を 柔らかくコンフィして 皮目を 香ばし

く焼き上げました！ とてもおいしいですよ♪ 
 
 

 Ａ １８００円、税込１９４４円 

 Ｂ ２３００円、税込２４８４円 

 

・本日のお魚料理  
 

 スキレットで 香ばしく焼き上げ 

       スープ仕立てに仕上げます！   

         内容は黒板をご覧下さい 
  

混雑時には お待ちのお客様に順次、お席を お譲りいただけますと幸いです。 



pannya.s 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

セルフサービス・メニュー 

レジカウンターにてご注文ください 
 

 モーニングタイム 8：00～10：30 
 

 ティータイム    14：00～17：30 
   

  モーニングタイムは11時までですが お席に余裕が 

   ある場合は ごゆっくりおくつろぎください 

 

 コーヒー    ２２０－,税込２３８－ 

 カプチーノ   ３２０－,税込３４６－ 

 アイスコーヒー   ２２０－,税込２３８－ 

 アイスカプチーノ  ３２０－,税込３４８－ 

 エスプレッソ（30cc）  ２２０－,税込２３８－ 

 エスプレッソ ダブル  ３２０－,税込３４６－ 
 

 紅茶    ２２０－,税込２３８－ 

 レモンティー   ２５０－,税込２７０－ 

 ミルクティー   ２５０－,税込２７０－ 

 アイスティー   ２２０－,税込２３８－ 

 アイスレモンティー  ２５０－,税込２７０－ 

 アイスミルクティー  ２５０－,税込２７０－ 

 
 ジュース各種 

  冷蔵ショーケース内のものを お持ちください 

ランチの順番待ちが 携帯から出来ます！ 
 

http:// i l ist.jp/m/5801 
 

当日の11:00から受け付け開始しています。13:30

まで。 
 

現在の待ち組数や後何番目か？ 

も わかるようになっています。 

実店舗では ８時より受け付けをはじめておりま

す。 
 

ランチは10：50頃からお席にご案内しています。 
 

お席でのお待ち合わせはご遠慮いただいています。 

皆様おそろいになってからのご案内になります。 

 

ポークシチュー用のルクルーゼの鍋

を６０個に 買い増ししました！ラ

ンチ終了間際まで食べていただける

と思います！ 

  

 

 

 

 

 
 
 
 

 
  

 
 
 
 

日曜
日 

Open :8:00~17:00 

Close day: 水曜日  

Lunch: 11:00～14:00 

Morning   8:00～11:00（O.S.10:30) 

Tea time 14:00～17:00  
                                                   
tel 0567-96-6646 
  
 http://pont-leveque.jp/ 
 

愛知県海部郡蟹江町学戸２丁目３８番地 
蟹江町役場 北 400ｍ 

ランチタイム・ソフトドリンク 11：00～14：00 

 コーヒー ３６０－,税込３８９－ 

 エスプレッソ30cc  ３６０－,税込３８９－  

 エスプレッソダブル  ４５０－,税込４８６－ 

 カプチーノ ４５０－,税込４８６－ 

 紅茶 ３６０－,税込３８９－ 

 アイスカプチーノ ４５０－,税込４８６－ 

 ミルク ３６０ー,税込３８９－ 

 コーラ ３６０－,税込３８９－ 

 ジンジャエール ３６０－,税込３８９－ 

 オレンジジュース ３６０－,税込３８９－ 

 トマトジュース             ３６０－,税込３８９－ 

２０１８年 １２月 

日 月 火 水 木 金 土 

25 26 27 28 29 30 1 

2 3 4 5 6 7 8 

9 10 11 12 13 14 15 

16 17 18 19 20 21 22 

23 24 25 26 27 28 29 

30 31 1 2 3 4 休

@pannya.s 

@pannya_pont 

ポンレヴェックのメルマガポンレヴェックのメルマガ  
  

新製品や今月のランチ、メール会員限定のクリスマ

スチキンの販売のお知らせ等 お送りしています。 
 

j+1938@accessmail.jp 
 

空メールを送ってください。配信元 

アドレスはmail@pont-leveque.jp 

になります。 
 

以下のSNSでも同時配信中♪ 

 
 

 

 
 

      

お客様には 大変ご不便をおかけし

ますが 従業員負担軽減の為、何卒

御容赦いただけますようお願いいた

します。 


