
 ＜ココット・スキレット料理＞ 
 

     ポーク・シチュー 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

   ポンレヴェックの看板メニュー 

   仕事の終わったパン窯でゆっくりコトコト３時間 

   柔らかく、旨み豊かに煮込みました 

   ぜひ、一度は食べてみてくださいね。 
 

   Ａ １５３０円 税込  Ｂ ２１３０円 税込 

  

＜アルコール＞ 

 自然派ワイン 
 

  白（ヴィオニエ、ルーサンヌ）５５０円 税込/グラス 

 

   オレンジ(白)(ピノグリ） ５５０円 税込/グラス 

 

  赤（モンテプルチアーノ） ５５０円 税込/グラス

     
 

 スパークリングワイン  

  ミニチュアビン     ６５０円 税込 
 

 ビール（サッポロ）  

  小ビン               ５５０円 税込 

 

 バター     25ｇ(約2人前）７０円 税込 

 オリーブオイル １本 25ml   ７０円 税込 
 

２月 Lunch Menu（平日限定） 

 

 Ａ セット    

  サラダ と 料理 と パン 
     （パンはお代わりできます） 
 

 Ｂ セット  

  サラダ と 料理 と パン 
         （パンはお代わりできます） 

         ＋ デザート と 下記ドリンク 
 

（コーヒーＨ,Ｉ、紅茶 Ｈ,Ｉ、エスプレッソ、カフェラテ） 

     ＊その他のお飲み物は＋１００円 

ソフトドリンクメニューは裏面にございます。 

ランチタイムに限り 

冷蔵ショーケースの飲み物の持ち込みを 

お断りしています。(３歳までのお子様を除く) 

デザートの内容はお尋ねください。 

混雑時にはお待ちのお客様に順次、お席をお譲りいただけますと幸いです。 

本日のお魚料理  
 

スキレットで 香ばしく焼き上げ 

   スープ仕立てでお出しします 。 

 

    内容は黒板をご覧下さい 

カモ胸肉のロースト  

赤ワインとキノコのソース 

 

合鴨 を 柔らかくコンフィして 皮目を 香ばしく焼

き上げました。スキレットでお出しします。 
 
 

Ａ ２０８０円 税込 

Ｂ ２６８０円 税込 

骨付チキン モモ肉のコンフィ 
 

 皮目はカリッと身はしっとりと。ローストチキンの

ような仕上がりです。スキレットでお出しします。 
 
 
 

      ・シングル（骨付きもも肉 １本） 
 

  Ａ １３２０円税込   Ｂ １９２０円税込 
 
 

                  ・ダブル （骨付きもも肉 ２本） 
 

  Ａ １５４０円税込   Ｂ ２１４０円税込 

冬キャベツとオニオンスープの 

ポークシチュー 粒マスタード仕立て 

 

ホロホロにやわらかく煮込んだ豚肉をあっさりとオニ

オンスープで。仕上げのマスタードの酸味が冬キャベ

ツの甘味を引き立てます。 

 

Ａ １６３０円 税込  Ｂ ２２３０円 税込 

自家製ベーコンと 

知多豚のソーセージのシュークルート 
 

自家製ベーコンとザワークラウトの旨味と酸味をバラ

ンスよく仕上げました。ホクホクのジャガイモと大ぶ

りのソーセージをさっぱりと。 

ドイツに隣接するフランス アルザスの郷土料理です。 

 

Ａ １６８０円 税込  Ｂ ２２８０円 税込 

ポークシチュー 

４種のキノコの フリカッセ 

 
しめじ、エリンギ、エノキ、舞茸。旨みを濃縮させた

たっぷりのキノコが滋味深い味わいを造ります。 

軽めのクリーム仕立です。 
 
 

Ａ １６５０円 税込  Ｂ ２２５０円 税込 

ビーフ シチュー 
 

「ブリスケ」と呼ばれる牛の肩バラ肉をデミソースと

赤ワインでじっくりと煮込みました。 

マッシュルームの旨み、ポートワインの香りを効かし

て仕上げます。 
 

Ａ １９８０円 税込  Ｂ ２５８０円 税込 



 

pont_leveque_kanie 

 

 

 

 

【平日】 

 

 

 

  

 モーニングタイムは11時までですが お席に余裕が 

   ある場合は ごゆっくりおくつろぎください 

 

  

【土・日・祝日】 

 8：00～17：00 
 

 

 

 

セルフサービスの時間帯 

レジカウンターにてご注文ください 

 
 

 モーニングタイム 10：00～11：00 
 

 ティータイム     14：00～17：00 

 
 
     
 
 
   

   

  

  ドリンクメニューはレジカウンター上の 

            黒板をご覧ください 

  ジュース各種 

  冷蔵ショーケース内のものを お持ちください 
 
 

 

 

 

 

下記ＳＮＳで新商品の情報やお知らせなど 

随時更新しております。 

ぜひフォローしてくださいね。 

 

 

 

 

 
 

 
  

 
 

 
 

Open :10:00~17:00 (土日祝は 8:00~) 

Close day:  火曜 水曜 
 

平日 cafetime   10:00～11:00 / 14:00~17:00 

           Lunchtime  11:00～13:30 

土日祝 cafetime  8:00～17:00(セルフサービス)                                                  

 
tel 0567-96-6646 

 http://pont-leveque.jp/ 
 

愛知県海部郡蟹江町学戸２丁目３８番地 
蟹江町役場 北 400ｍ 

ランチタイム・ソフトドリンク  

11：00～13：30 

 コーヒー ５００  税込 

 エスプレッソ ４００  税込  

  カフェラテ                    ５５０ 税込 

 カプチーノ ５５０  税込 

  アイスコーヒー ５００  税込 

 アイスラテ ５８０  税込 

 

 紅茶  ４８０  税込 

 レモンティー  ５１０  税込 

 ミルクティー  ５１０  税込 

 アイスティー  ４８０  税込 

 アイスレモンティー  ５１０  税込 

 アイスミルクティー  ５１０  税込 

  

 ホットミルク         ３５０ 税込 

 アイスミルク ３５０  税込 

 コーラ ４５０  税込 

 ジンジャエール ４５０  税込 

 オレンジジュース ４００  税込 

 アップルジュース       ４００ 税込 

２０２３年 ２月 

日 月 火 水 木 金 土 

       1  2  3  4 

 5    6  7  8  9 10 11 

12 13 14 15 16 17 18 

19 20 21 22 23 24 25 

26 27 28    休

@pannya.s 

ポンレヴェックのメルマガポンレヴェックのメルマガ  
  

新製品やメール会員限定のクリスマスチキンの販売

のお知らせ等 お送りしています。 
 

j+1938@accessmail.jp 
 

空メールを送ってください。配信元 

アドレスはmail@pont-leveque.jp 

になります。 
 

    

 

      


